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O Secretario Municipal da Agricultura e a Coordenadora do Servigo de
Inspegdo Municipal de Tunas, Estado do Rio Grande do Sul, no uso de suas
atribuicdes que lhes conferem a Lei Organica do Municipio e de acordo com o
disposto na Lei Municipal n.° 1.455, de 07 de agosto de 2025 e Decreto Municipal n®
2.044, de 29 de julho de 2025, ou legislagdes que vierem a substitui-las e/ou altera-

las.

Considerando a necessidade de estabelecer procedimentos operacionais
padrdo que possibilitem garantir a padronizagdo dos documentos no ambito dos

municipios do Consorcio Intermunicipal do Vale do Jacui.

Resolvem:
'

Art.1° Estabelecer uma padronizagdo que possibilite a harmonia e
equivaléncia nos processos, registros e documentos relativos ao Servigo de
Inspegéo Municipal — SIM, que se encontram em anexo a esta Instrugéo Normativa.
Paragrafo Unico - Estes procedimentos aplicam-se na rotina de gestédo documental
do Servico de Inspegdo Municipal, devendo a documentagdo ficar arquivada no
S.ILM.

Art. 2° Os casos omissos ou duividas que surgirem na implantagédo e execugao
do presente regulamento serdo dirimidos pela Equipe Técnica do Cl/JACUI e Servico
de Inspecédo Municipal responsavel, com a atribuigdo de editar atos complementares

que se fizerem necessérios para o cumprimento destas normas, sendo considerados
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de procedimento interno do servigo.

Art. 3° Casos omissos serao dirimidos pelo Servigo de Inspegao Municipal e
pela Equipe Técnica do CI/JACUI.

Art. 4° Os procedimenios que trata essa Instrugdo Normativa serdo
realizados sem prejuizo ao cumprimento dos demais atos normativos especificos.

Art. 5° Esta instrugdo normativa entra em vigor na data de sua publicagao.

Tunas, 14 de agosto de 2025.
- Ql =,
Gil'de Mello ,
Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente

Raguel Bores de gy

Raquel Moraes de Oliveira
Coordenadora do Servigo de Inspecao Municipal
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Anexo 12 | Relatério Mensal de Controle de Matéria Prima
Anexo 13 | Relatério Mensal de Comercializagdo
Anexo 14 | Modelo de Planilhas de Gestao
1.Acoes de Combate a Clandestinidade e Educacao Sanitaria
+ [2.Controle exames Microbiolégicos e FQ dos produtos
3.Controle de Auto de Infragdo e Penalidades
4.Gestao do Processo Administrativo Sanitario
©.Controle exames Microbioldgicos e FQ da agua
6.Modelo Planilha Excel: Controle das Voec
7.Cronograma coleta exame de agua
8.Cronograma coleta exame de produtos
9.Cronograma de Inspegao e Fiscalizagao
10. Registro de estabelecimentos
Anexo 15 | Aviso de abate
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ANEXO 1

[

Ao do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal
SOBRADINHO-RS

REQUERIMENTO DE SOLICITACAO DE CERTIFICADO DE
REGISTRO

Eu,
RG CPF

com registro no CNPJ N° residente e domiciliado no(a)
, N0 municipio de Sobradinho, proprietario do

estabelecimento

, Situado na(o) N°
Sobradinho,classificado como
produgéo de e

comercializagdo no Municipic de Sobradinho, venho requerer o certificado de

i registro do mgu estabelecimento de Produtos de Origem Animal junto ao Servigo
| de Inspegéo Municipal.

no municipio de
,para a

Sobradinho /RS, de de 20

Nome

Assinatura
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ANEXO 2 ,
MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO

‘Condigao do Responsavel pela exploragdo | |
Proprietario Arrendatério C

£l

7 | Insc.Estadual

T [ Aveaaserconstuiga |

Possuem Carteira de

4.2 Dias e horas de funcionamento




e

“de Producdo do Estabelecimento:
‘abecas abatidas/espécie/Dia

Produtos por categoria/dia

Produca _na@'ﬁs}!“#‘:ié o

te e procedéncia de matéria-prima:

Informar a procedenaa/orlgem da matéria- prlma o tipo de veiculo e o modo de

acondicionamento e conservacio da matéria-prima durante o transporte. Nocaso dos
estabelecimentos de abate, informar sobre o transporte dos animais vivos, descrevendo
os cuidados com o bem-estar animal, e informar a

documentagao samtarla que acompanha a carga.

Informar o tlpo de velculo eo modo de acondlaonamento e conservagao dos
produtos elaborados, bem como a quantidade de veiculos e suas capacidades

individuais. Fazer a diferencia¢do entre os produtos resfriados, congelados e em
temperatura ambiente.




4.8 Agua de abastecimente: .~ =

Descrever se é da poco, nascente ou outro, o sistema de tratamento utilizado. Informar
0 material utilizado na confeccdo dos reservatérios e 0 método de cloracdo utilizado.

dos subprodutos e residuos agroindustrial;

Descrever sobre o armazenamento e a destinagdo dos subprodutos e residuos
provenientes das atividades industriais (Ex.: soro de queijo, pele bovina, cascos,chifres,

cerdas, penas, sangue, escamas, visceras, pelos, 0ssos etc.) e do lixo inorgénico
(plastico, papeis, papelio etc.)

4.10 Fluxograma de Matanca / Fabricacéo de Produtos

Apresentar o fluxograma operacional de abate e/ou fabricagdo dos produtos e
descrever detalhadamente todo o processo para cada linha de producdo.

Relacionar todas as instalacdes frigorificas (freezer, cdmaras frias e ambientes
climatizados), informando suas capacidades individuais, os seus sistemas de refrigeracdo
e a faixa de temperatura dessas instalacbes.

Citar os métodos fisicos (janelas, basculas e exaustores telados, portas com sistema de
fechamento automatico, ralos sifonados com tampa abre-fecha,cortina de ar etc.) para
impedir o acesso de pragas e odores indesejaveis paraas instalacdes.

Descreve quais andlises serdo feitas e com quais frequéncias de 4gua e
produto.

4.14 Observacoes complementares

'Uso do Servigo Oficial:

Assinatura e carimbo do responsével Assinatura e carimbo do responsavel

legal pelo estabelecimento: técnico pelo estabelecimento:




ANEXO 3
' TERMO DE RESPONSABILIDADE

Pelo presente termo de responsabilidade,
eu
RG CPF na qualidade de responséavel
legal pela empresa , CNPJ situada no
enderego ' N° no municipio

de XXX, classificada como

declaro ter ciéncia e assumir, sob as penas da lei, a responsabilidade pelo cumprimento da
legislagédo vigente, declarando que tenho ciéncia também de todas as normas e
regulamentos por ela exigidos, bem como firmo compromisso na veracidade das
informagGes prestadas ao Servigo de Inspegdo com relagdo as atividades de fabricagcdo de

produtos de origem animal desempenhados em meu estabelecimento.

XXXXXXXXXXXXXX/RS, de de

Nome e assinatura



ANEXO 4

TERMO DE LIVRE ACESSO

Eu, , CPF

na qualidade de responsavel legal pelo

estabelecimento » Situado na(o)
No municipio de

XXXX - RS, classificado como , declaro

estar ciente da obrigatoriedade de livre acesso a todas as dependéncias do estabelecimento
com liberdade de fiscalizagdo, aos inspetores do S.I.M a qualquer tempo.

Declaro ser verdade, firmo abaixo o termo.

XXXXXXXXX - RS, de de

Nome e assinatura



ANEXO 5

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE
TECNICA

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal XXXXXXXXX e e ao

Servigo de Inspecdo Municipal de XXXXXXXXXXX que eu, com
formagao em , portador do RG i
CPF ' , registro profissional junto ao ,N° :
telefone ‘ e-mail___, sou o responsavel técnico do estabelecimento

com registro no SIM n°

classificacao propriedade de,

por ser verdade, as duas partes assinam e dao fe.

?
Assumo o compromisso de comunicar ao Servigo de Inspeg¢do Municipal a data

debaixa de responsabilidade técnica.

XXXKXXXXXXXXXXXX, de de 20

Responsével legal pelo estabelecimento ResponsavelTécnico



ANEXO 6

1. PETICAO

Ao Departamentd de Produtos de Origem Animal

0O estabelecimento abaixo qualificado, através do seu Representante Legal e do seu
Responsavel Técnico, requer que seja providenciado o atendimento de solicitagao

especificada neste documento.

REGISTRO DE PRODUTO ALTERAGAO DE MEMORIAL DESCRITIVO DE
' FABRICAGAO
ALTERAGAO DE ROTULO CANCELAMENTO DE REGISTRO DE PRODUTO

MOTIVO DA ALTEF;A(}I\O: Preencher somente no caso de alteragdo de memorial ou rétulo,

onde devera ser informado qual o motivo da alteragao.

*Assinale um x na opgao desejada.
2. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

RAZAO SOCIAL B - CPF / CN.PJ
CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO B .B.EGISTRO NO SIM ]
ENDEREC}Q COMPLETO | | CEP
TELEFONE .E-MAlL

s : l ..... e oo i

MEMORIAL DESCRITIVO DE FABRICACAO

3. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO




&

MARCA COMERCIAL / NOME FANTASIA [N

NOME DO PRODUTO (DENOMINAGAO DE VENDA) _

4. CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM

-&é_&ﬁ_ﬁ%ﬁTAQAO DAS INFORMACOES DE

Ex.: etiqueta interna, externa, impressa na
embalagem '

%/ KL'HRI!)%%%PEE DATA DE FABRICACAQ,

Ex: Carimbo'datador, impresso na embalagem'

4.3. TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA

Ex.: sacola plastica, pote, copo, garrafa plastica

4.4 TIPO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

ENIEAPAGEM PRIMARIA 00 O R

Ex.: Variavel (informar faixa de Var%ag:éo}, 1kg, 30kg,
2509

AN B SRgRUTO POR

Ex;:'iokg, 15 embalage'n's' primérias, 80 kg etc.

estabelecimento

Data Assinatura e carimbo do resp. legal pelo Assinatura e carimbo do RT do

estabelecimento

5. PROCESSO DE FABRICAGAO

Neste campo devem ser descritas todas as informagbes do processo de fabricagao
desde a origem damatéria-prima até o término do processo de produgao.

Devem ser citadbs o tempo e temperatura de processamento, equipamentos utilizados, ordem

de adicdo dosingredientes, etapas de produgéo

Exemplos:

Para produtos lacteos, descrever:

, etc.

. Obtencdo do leite, forma de colheita na propriedade rural, analises e processos

realizados;

. O processamentc do leite, incluindo a clarificagdo, desnate, pasteurizagéo, e outros

possiveis processos;
. Processos especificos para fabricagdo dos

produtos como coagulagéo; fermentagao,

maturacdo entre outros; sempre citando equipamentos; tempo x temperaturas, ingredientes e
todas as demais informagdes relevantes ao processo.



Para produtos carneos, descrever:
o Desde a origem da carne (estabelecimentos de SUSAF, SIAPP, SIE ou SIF);

’ - . - .
. A recepg@o e as condigbes de armazenamento da matéria-prima informando o local,
temperatura de armazenamento;

. Local e condigdes de processamento (descongelamento, desossa, moagem ou qualquer
outra etapa de industrializagdo) informando todos os equipamentos, temperatura das
dependéncias (sala de desossa, manipulacio, sala de salga, estufas etc.), no caso de cozimento
deve informar o binémio tempo x temperatura e ponto de determinagéo do final do processo e
todas as demais informacdes relevantes ao processo.

Para produtos de abelhas, ovos e derivados, descrever:

g Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima
{forma de colheita e transporte), recepcéo e etapas de processamento, incluindo as dependéncias
e equipamentos, até o término do processamento, embalagem ou envase.

Para pescados, descrever:

« Descrever de lforrna semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima
(pesca extrativista ou aquicultura), recepcado (vivo, fresco, resfriado ou congelado) e etapas de
processamento (abate, lavagem, evisceragdo, remogdo da pele, filetagem, posteamento,
glazeamento etc.), incluindo as dependéncias e equipamentos, a temperatura

Data Assinatura e carimbo do responsavel legal peld] Assinatura e carimbo do RT da
empresa empresa

6. PROCESSO DE EMBALAGEM

Neste campo, devem ser descritas todas as informagdes pertinentes ao processo de
embalagem:

« Olocal onde ocorre, se a sala é climatizada (quando for necessario).

» O tipo de embalagem utilizada e seu material (ex.: sacola plasticas de polietileno, copos
plasticos eto.).

» Aforma como é fixado o rétulo (interna ou externamente).

» Como e quando a data de fabricagao e validade s3o impressas ou carimbadas no rétulo.

No caso de embalagens secundarias, deve ser descrita também a utilizagdo das mesmas. Se
as embalagens secundarias forem utilizadas para venda direta ao consumidor, essas devem
ser registradas. A isenc¢&o do registro das embalagens secundarias ocorre quando elas sao
utilizadas apenas para o transporte dos produtos.




7. ARMAZENAMENTO, VALIDADE E IDENTIFICAGAO DO LOTE

Descrever as condicdes e as formas de armazenamento (prateleiras, estrados, paletes etc.),
focando nas temperaturas das dependéncias (cAmaras frias ou sala de armazenamento).
Informar o prazo de validade que sera determinado pelo estabelecimento.

8. CONTROLE DE QUALIDADE

Descrever todas as medidas de controle de qualidade que o estabelecimento adota,se possui
programa especifico de gestao da qualidade e quais ferramentas de autocontrole s&o utilizadas
(BPF, PPHO, PSO, APPCC). Exemplo: Frequéncia de analises dos produtos (fisico-quimicas e
microbiolbgicas).

Deve-se atentar que as Boas Praticas de Fabricagcdo e os Programas de Autocontrole séo
obrigatérios.

9. EXPEDICAO E TRANSPORTE DO PRODUTO

Descrever o procedimento de expedigdo, a forma como os produtos sdo acondicionados €
destinados ao mercado (caixas secundarias de papeldo, caixas plasticas, sacos ou sacolas
plasticas etc.) e as condicoes e a temperatura dos veiculos de transporte e dos produtos

Data Assinatura e carimbo do responsavel legal | Assinatura e carimbo do RT da
pela empresa empresa

10. COMPOSIGAO DO PRODUTO

FORMULA
FECHADA

Xxxx ) | T ' XKxx XXX

Total

FORMULA




XXX XXX
XXX XXX
Total XXX

12. DOCUMENTOS ANEXOS

- Adicionar rotulo com as medidas

Data

Assinatura e carimbo do responsavel legal
pelo estabelecimento

Assinatura e carimbo do
responsavel técnico pelo
estabelecimento




ANEXO 7
Itens que deverao estar presentes no memorial descritivo de construgdo

1. Nome do proprietario interessado e ou raz&o social do estabelecimento:
2. Endereco combleto;

3. Duragao provéavel da obra (meses);

4. Classificagdo do estabelecimento:

5. Responsavel pelo projeto (CREA), niimero de ART:

6. Area do terreno em mz

7. Area a ser construida ou ja construida em m?;

8. Area l’JtiI destinada ao estabelecimento (area de circulagao);

9. Tipo de delimitagdo utilizada no terreno da inddstria para impedir o acesso de
animais e pessoasestranhas ao estabelecimento;

10. Afastamento das vias publicas (informar a distancia das construgbes da
empresa em relagdo asvias publicas);

11. Constituicdo das paredes, teto e piso em todas as dependéncias, informando
as diferencas dosmateriais utilizados nas diversas areas. Jungéo entre as paredes e
0 piso da area de producio;

12. Revestimento em geral, incluindo as paredes externa:

13. Portas e esquadrias (dimensdes e material), informar sistemas de fechamento das
mesmas, sistema de protecdo contra insetos nas aberturas para a area externa e
inclinag@o dos parapeitos chanfrados:

14. Descrever a altura do pé direito de cada uma das areas constru idas;

15. Informar a &rea de cada dependéncia do estabelecimento (salas, camaras,
depésitos, estruturas anexas, etc..).

16. Informar as dimensées e material de construgao das camaras de refrigeragéo;
17. Descrever sistema de geragdo de energia, quando existir;
18. Local de recepgéo de matéria prima e expedigdo de produtos acabados (cobertura e piso);

19. Descrever o sistema de trilhagem aérea (informar a distancia entre trilhos e o
teto, paredes episo, descrever a localizagdo dos locais com a presenga de trilhos);

20. Informar o tlpo de iluminagéo de cada éarea, tipo de protecdo contra
estilhacos em caso dequebra e quedas, posigao das luminarias:

21. Descrever as instalagdes e equipamentos (ex: esterilizador de agua,
plataformas, reservatérios, mesas etc:

22. Informar a declividade do piso e escoamento das aguas residuais;

23. Sistema de esgoto (tipo de canaletas e ralos utilizados, destino dos efluentes);



24. Pavimentagao externa (de toda area destinada a circulagéo de pessoas e veiculos);
25. Area dos vestidrios e dos sanitarios, informar a distancia da area de produgéo.

26. Observagbes gerais da construcio.

1 $.9.0.0.9.9.9.9.0.9.0.0.8 / /

;‘.

Assinatura do Proprietario

[}
Assinatura do Engenheiro
Responsavel CREA n°




Anexo 8
1 _Parecer Técnico do Processo de Registro
PARECER TECNICO DE PROCESSO DE REGISTRO DE ESTABELECIMENTO
I - Identificagdo do Estabelecimento
Nome: | CNPJ: |
Endereco: T
Classificac3o:

Il = Analise dos Requisitos

Requerimento ao coordenador do S.I.M solic
aprovagdo do projeto e conclusio das obras e vistoria do estabelecimento
novo ou ainda, nos casos de estabelecimentos pré-

existentes

2 Documentos pessoais do responsdvel legal da empresa (RG, CPF, etc.)
Documentos referentes ao imével onde serd implantado o
3 estabelecimento (cépia de escritura ou contrato de aluguel ou
arrenddmento)

4 Memorial Econémico-Sanitario

5 Plantas de situagdo e localizacdo em duas vias, ou a critério do servico
podendo ser um crogui

Planta baixa com identifica¢o e area das dependéncias em duas vias; ou
a critério do servigo pode ser um croqui

Planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e utensilios com a
7 respectiva identificacdo e fluxo de produtos e pessoas em duas vias; ou a
critério do servico pode ser um croqui

Licenga Prévia do Orgdo Ambiental correspondente, ou isengdo do
mesmo quando aplicavel

Termo de Responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e

9 regulamentos do Servigo de Inspe¢do, bem como compromisso na
veracidade das informacdes prestadas

Termo de Livre Acesso emitido pelo proprietario da empresa, dando ao
10 | inspetor do S.LM total liberdade de fiscalizacio em todas as
dependéncias da empresa

Copia da Anotacdo de Responsabilidade Técnica (RT), com dados do
Respansavel Técnico

12 | Licencado 6rgdo ambiental correspondente, quanda for o caso

11

13 | Alvaréd de Licenga, Localizago e Funcionamento

f 14 Copia do contrato social da empresa ou talio de produtor e DAP

i atualizada no caso de agroinddstria familiar

Laudo de potabilidade da dgua, de acordo com a Portaria do Ministério

15 | da Saude N2. 2914 de12/12/2011 ou a que vier a substitui-la e/ou altera-

la

16 | Programas de autocontrole {Manual BPF, PPHO ou outras ferramentas

equivalentes para controle da qualidade de seus produtos, a ser

implantado na totalidade até o prazo de trés meses a contar da data do
registro definitivo)
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Produtos com processo de rotulagem pronto i
\
|

- Descri;§ das oportunidas de melhoria ou n3o conformidades

Il - Parecer

8 ot s

Responsével pela Analise: MUNICIPIO de 20




Anexo 9

REQUERIMENTO PARA ALTERAGOES CADASTRAIS, ESTRUTURAIS E
ENCERRAMENTO DE ATIVIDADES

1- Identificagao do Estabelecimento

Razao Social: Nome Fantasia:
Classificacao: CPF/ CNPJ:
Insc. Municipal: IE:

Endereco completo (Rua/Avenida, N°, Complemento, bairro, localidade):

N° do S.I.M: Telefone: Celular:

2- Identificagdo do Proprietario

Nome/Razao Social

CPF/CNPJ n® Insc. Estadual/Bloco de produtor

Endereco completo (Rua/Avenida, N°, Complemento, bairro, localidade):

Cep ' Complemento
Municipio de Cachoeira do | Telefone E-mail
Sul -RS ()

3-Requerimento
Venho requer junto ao S.I.M.
() Ampliacéo ou reforma
() Cancelamento de registro

Alteragao Cadastral

() Alteracao de razéo social ( ) Alteragido de nome fantasia
() Alteragao de proprietario ( ) Alteragéo de classificagao
() Alteragao de enderego ( ) Outros

Em razéo

De

*Nos casos de ampliagdo ou reforma, o projeto ou croqui arquiteténico e o
memorial descritivo deconstruc&o efou reforma, devem ser anexados ao
requerimento.

* Em caso de encerramento das atividades citar a data prevista.

Declaro estar ciente que no caso de encerramento de atividade, o material pertencente ao

S.I.M.
Local e Data: Assinatura do proprietario ou
representante legal:
XXX, de de
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1 ANIMAIS LIBERADOS PARA MATANCA NORMAL
a)Quantidade

2 ANIMAIS DESTINADOS A MATANCA DE EMERGENCIA
a)Quantidade

b) Causas

o) Numeragio dasEtiquetas

1

1 é}Quantidade

. 3ANJ‘MAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVACAD

BY' b) Causas

4 ANIMAIS LIBERADOS DO(S) DIA(S) ANTERIOR (ES) DO CURRAL DE OBSERVACAQ PARA MATANCA

DEEMERGENCIA
a)Quantidade

b) Numeragdo das Chapinhas de Orelha

5 VACAS REFUGADAS

a) Por insuficiéncia de idade Quantidade
i b) Por parto recente Quantidade
. ©) Por gestagdo adiantada Quantidade

i
{
]

5 Quantidade

i fAN[MA/S MORTOS NOS CURRAIS
|.
| b)

Providéncias tomadas

7 ANIMAIS MIORTOS EM VIAGEM

8 OBSERVACOES

Assinatura do Veterinario que realizou
a inspeg¢ao "ante mortem"

(Verso)



SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL N° XXX

Papeleta de Inspecdo de Cabecas -~ BOVINOS
CONDENACOES VERIFICADAS NA MATANCA

De / /
Causas’ Nimero Lotes Totais
Miiases
Abcesso
Contaminagdo
Actinomicose
Actinobacilose
Cisticercose Viva
Cisticercose Calcificada
Outros i
TOTAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL N° XXX
Papeleta de inspecio de Linguas — BOVINOS
CONDENAC@ES VERIFICADAS NA MATANGA
De / /
]
Causas Nimero Lotes Totais

Actinobacilose
Adenite

Contaminacdo

Cisticercose Viva

Cisticercose Calcificada

Aftosa

Outros

TOTAL




SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL N° XXX

Papeleta de Inspegdo de Rins — Bovinos
CONDENAGOES VFRIFICADAS NA MATANCA
De A

Causas

Numero Lotes

Totais

Congestdo

Nefrite

Cisto Urinario

Uronefrose

Isquemia

TOTAL




SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL N° XXX

Papeleta de Inspegdo das linhas de Visceras Tordcico Abdominais — BOVINOS. Data: /

Causas TOTAIS

Contaminagdo

Pericardite

Congestdo

Coracoes

Cisticercose

[ | Adenite
' Aspiragdo de Sangue

Asp. Cont. Ruminal

Bronquite

Congestdo

Pulmobes

Enfisema

Hidatidose

Pleuris

Contaminagdes

Tuberculose

Absesso

Cirrose

Contaminagdo

Esteatose

Fasciolose

Hidatidose

Figados

| L Periepatite '

i | Teleangiectasia

|| Hid. F/P.

Cisticercose

Contaminacdo

Esofagostomose

Tuberculose

Int./Est.




Anexo 17

Inspecao de Ovinos

PAPELETA DE INSPECAO "ANTE MORTEM" DE OVINOS

GADOINSPECIONADO EM: 120 AS HORAS
3 | ATESTADOS (N°)
N° LOTES| MACHO| FEMEA - , —
: PROCEDENCIA | SANITARIO |\ riar~cs | BRUCELOSE
]
i -
l i
TOTAIS | L TOTAL GERAL

. PAPELETA MODELON®1

B
1l 13

(Vide verso)



1 ANIMAIS LIBERADOS PARA MATANCA NORMAL
a)Quantidade

2 ANIMAIS DESTINADOS A MA TANCA DE EMERGENCIA
k¢ a)Quantidade

| b) Causas

i
I o
i 6) Numeragio dasEtiquetas

1:

a)Quantidade

3 ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVACAO

b) Causas

4 ANIMAIS LIBERADOS DO(S) DIA(S) ANTERIOR (ES) DO CU

DEEMERGENCIA
a)Quantidade

RRAL DF OBSERVACAO PARA MATANCA

b) Numeragdo das Chapinhas de Orelha

[&1| 5 VACAS REFUGADAS

! a) Por insuficiéncia de idade Quantidade
| b) Por parto recente ‘ Quantidade
) Por gestacio adiantada Quantidade

1

6 ANIMAIS MORTOS NOS CURRAIS
a) Quantidade

i 14

b) Providéncias tomadas

7 ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM

8 OBSERVAGOES

Assinatura do Veterindrio que realizou
a inspegdo "ante mortem"

(Verso)



SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL N° XXX

Papeleta de Inspegéo de Cabecas

CONDENAGOES VERIFICADAS NA MATANCA - OVINOS

De 7 /
Causas Nimero Lotes Totais
Miiases
Abcesso
Contaminacdo
Verminose '
Linfadenite
Cisticercose
Sarcocistose
Cenurose
TOTAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL N° XXX
Papeleta de Inspecdo de Linguas
CONDENACﬁES VERIFICADAS NA MATANCA - OVINOS
De / /
Causas Numero Lotes Totais
Verminose
Linfadenite

Contaminacao

Cisticercose

Miiases

Sarcosistose

‘Outros

TOTAL




SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL N° XXX
Papeleta de Inspecao de Rins
CONDENAGGOES VERIFICADAS NA MATANCA - OVINOS

De 7 /

18
1§ Causas Nimero Lotes Totais
B Congestdo

Nefrite

Cisto Urindrio

Uronefrose

Isquemia

TOTAL




9SOUILLIDA

asow01s03ejos]

oedeuiwejuo)

"153/u)

3502J221151D

‘d/4 "PIH

e|sejdaisue’|al

ayjedaltad

asopnepiH

250]0I12se4

950189153

oejeulweiuo)

350.41)

05535QYy

sopesi4

a50|ndJagny

S903BUILIBRILOD

sunajd

350pIIEPIH

BLUSSIUT

0e1523u0)

aunbuoug

|euiwiny o) ‘dsy

andues ap oedelidsy

2)Uapy

Ind

S3aoLu

95024221151)

oeysa8uo)

3}pJedLiad

oejeujweiuo)

J

sagieso

SIViOlL

$9]0] SOp oJaWnN

sesne)

‘e3eQ "SONIAO — Sleulopqy 0212810 SEIIISIA ap seyulj sep oeSadsu) ap e1ajadey

453dSNI 30 O5IAYIS




o1} siew no J,0T - & selp ST Jod ol ojad ojuaweles] ()

(+) ONILSHAd | 4LO1 VAR A0CLNAOUd 41DddSH

31vav Vivd

TVNOIDIANOD OLNINVLIFAOUdV XXX 'W'T'S = TVdIJINNIAL OYI3dSNI 3d 0JIAY3S

jeuoidipuo) ojusweypnosdy

8T oxauy

o S




