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O Secretario Municipal da Agricultura e a Coordenadora do Servigo de Inspegio
Municipal de Tunas, Estado do Rio Grande do Sul, no uso de suas atribuigdes que lhes
conferem a Lei Organica do Municipio e de acordo com o disposto na Lei Municipal n.°
1.455, de 07 de agosto de 2025 e Decreto Municipal n° 2.644, de 29 de julho de 2025, ou
legislagdes que vierem a substitui-las e/ou altera-las.

Resolvem:

Art. 1° Esta Instrugdo Normativa se aplica a todos os servicos e estabelecimentos
registrados nos servigos de inspegdio municipais dos municipios consorciados,
independente da atividade desenvolvida e classificacdo do estabelecimento. Todos os
estabelecimentos deverao adequar-se & presente norma e a outras normas especificas e

complementares para cada categoria de atividade industrial.

DEFINICOES:

Art. 2° Entende-se por:
| — Instalagbes: tudo que diz respeito & construgdo civil, envolvendo também sala de
desossa, sala de processamento, camaras frigorificas, salas anexas, sistema de

tratamento de agua, esgoto, geragéo de vapor, etc.
]

Il — Equipamentos: tudo que diz respeito ac maquinario, trilhos, mesas e demais utensilios
utilizados no processamento.
lIl - Operacgbes: tude que diz respeito as diversas etapas dos trabalhos executados para

a obtencao dos produtos e seus subprodutos.
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CARACTERISTICAS GERAIS DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS:

[]

Art. 3° A disposi¢éo das dependéncias e a localizagdo dos equipamentos deverdo
prever fluxocontinuo de producio.
I - LOCALIZACAO E SITUACAQ: a 4rea do terreno devera ter tamanho compativel com o
projeto a ser implantado, prevendo eventual expansao, recomendando-se um
afastamento de 05 (cinco) metros dos limites das vias ou outras divisas, salvo quando se
trata de estabelecimento j& construido, cujo afastamento poderad ser menor, desde que
haja possibilidade de serem interiorizadas as operacoes de recepcao e expedigao.

Em qualquer dos casos, a area tera que possibilitar a circulagdo de veiculos, de
modo a facilitar a chegada de matérias-primas e saidas de produtos acabados.

A localizagdo devera ainda observar as normas urbanisticas, os Codigos de
Posturas Estaduais e Municipais e outras legislagdes bertinentes, de modo a evitar,
principalmente, problemas de poluicio.

As areas de’ circulagéo de veiculos deverdo ser pavimentadas com material de facil
limpeza, que néo permita a formagéo de poeira e que facilite 0 escoamento das aguas. A
critério do S.1.M, pode ser utilizada brita, desde que as areas de circulacdo de pessoas ao
redor do estabelecimento sejam pavimentadas.

A area industrial sera delimitada de modo a n&o permitir a entrada de animais e
pessoas estranhas.

Quando a residéncia for contigua ao prédio industrial, ndo serd permitida a

comunicagéo, bem como o acesso direto entre os dois prédios.
Il - AREA CONSTRUIDA: devera ser compativel com a capacidade do estabelecimento,
produtos e equipamentos, de tal modo que o fluxograma do processoseja adequado a
tecnologia utilizada na industrializagdo dos produtos, considerando que os raios solares,
o vento e as chuvas nao prejudiquem os trabalhos industriais.

Il - BARREIRA SANITARIA: a barreira sanitaria estara localizada preferencialmente em
(]
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local fechado ou no minimo em area coberta e dispora de lavador de botas com agua
corrente, escova e sabéo liquido, papel toalha e desinfetante. Também devera dispor de
pia comtorneira que ndo utilize o fechamento manual e sabao liquido, devendo estar
localizada em todos os acessos para a area limpa da industria.

IV - PISOS E ESGOTOS: o piso sera liso, resistente, impermeével e de facilhigienizagao,
com declive em direg&o as canaletas e/ou ralos para uma perfeita drenagem. O piso sera
de material resistente a choques e a agédo de acidos e alcalis.

Os esgotos deverdo ser langados nos condutores principais por meio de sifoes.
Nos estabelecimgntos que adotarem canaletas no piso com a finalidade de facilitar o
escoamento das aguas residuais, estas deverao ser concavas e cobertas com grades ou
chapas metélicas perfuradas, néo se permitindo pranchdes de madeira.

Nas dependéncias em que houver rede de esgotos, estas devem ter dispositivos
adequados, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais e/ou
insetos, ligados a tubos coletores e este ao sistema geral de escoamento, dotado de
canalizagao e instalagdes para retengéo de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem
como de dispositivos de depuracao artificial. O diametro dos condutores sera
estabelecido em funcdo da superficie da sala, devendo os coletores estarem localizados
em pontos convenientes, de modo a dar vazdo, ndo sendo permitido, sob hipotese
alguma, o retorno das aguas servidas.

O piso das camaras sera construido de material resistente, impermeavel e de facil

higienizagao, com caimento em diregao as portas, ndo sendo permitida a existéncia de
ralos no seu interipr.
V- PAREDES, PORTAS E JANELAS: o pe-direito devera ser suficiente nas diversas
dependéncias, de modo que permita a instalacdo dos equipamentos pertinentes a
atividade realizada numa altura adequada a manipulagéo higiénica dos produtos e
carcacas. No caso de estabelecimentos com trilhagem aérea, esta devera possuir altura
adequada a manipulacao higiénica das carcacgas.

As paredes serdo de alvenaria ou outro material aprovado pelo S.I.M, lisas, de cor

clara, de facil higienizacdo e impermeaveis até a altura minima de 2,0m (dois metros),
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preferenciaimente, ou totalmente nos locais que a Inspecdo julgar necessario. Acima da
area de 2,0m (dofs metros) as paredes serdo devidamente rebocadas e pintadas com
tinta lavavel e nao descaméavel. Os cantos formados pelas paredes entre si e pela
intersecgdo destas com o piso serdo arredondados para facilitar a higienizagéo.
Recomenda-se o uso de cantoneiras para anular os cantos “vivos” de pilares e paredes.

As portas teréo altura e largura suficiente para possibilitar o transito de carrinhos
e, quando for o caso, de carcagas, meias-carcagas ou grandes cortes através de trilhos.
Quando as circunstancias permitirem, recomenda-se o uso de oculo, preferencialmente
com tampa articulada, para evitar o transito através das portas, de carrinhos de produtos
ndo-comestiveis, que se destinem a graxaria ou dela retornem, bem como o transito de
pessoas estranhas as segdes. |

Todas as portas com comunicacdo para o exterior possuirdo dispositivos para
permanecerem sempre fechadas, evitando assim a entrada de insetos. As portas e
janelas, de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores e passagens, ndo se
tolerando madeira na construcdo destas.

As camaras serdo de alvenaria, preferencialmente sem pintura, com paredes lisas
e de facil higienizagdo ou totalmente construidas de isopainéis com tratamento
anticorrosivo. Possuirao portas metalicas ou de material plastico, ndo se tolerando portas
e marcos de madeira. Nas camaras o pé-direito recomendado sera de 2,50m (dois metros
e cinquenta centimetros), variando conforme a finalidade para a qual serautilizada ou a
critério do S.1.M. |

Os peitoris das janelas serdo sempre chanfrados em angulo para facilitar a limpeza
e ficardo preferencialmente a 2,0m (dois metros) do piso da sala, podendo variar sua
altura de acordo com a atividade e a critério do S.I.M. As janelas e outras aberturas
serdo obrigatoriamente providas de telas a prova de insetos faciimente removiveis
para sua higienizagao.
V! - TETO: no teto serdo usados materiajs impermeaveis, lisos e de facil higienizacéo.
Deve possuir forrz) de material adequado em todas as dependénciasonde se realizem

trabalhos de recebimento, manipulagio, preparo de materias-primas e produtos

%
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comestiveis. Ndo & permitido o uso de madeira ou outro material de dificil higienizacao
como forra. O forro podera ser dispensado quando a estrutura do telhadofor metélica e de
boa conservagao, ou a critério do S.L.M.

VIl - CORREDORES: deverao ter largura suficiente para a passagem de carrinhos, caixas
e bandejas.

Vill - LOCALIZACAO DOS EQUIPAMENTOS: a Iocalizaééo dos equipamentos devera
obedecer a um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de
inspecao e de hig'ienizagéo, recomendando-se um afastamento entre si e em relagdo as
paredes, colunas e divisodrias.

IX- NATUREZA DO MATERIAL: o material empregado na constituicdo dos equipamentos,
utensilios e recipientes devera ser impermeavel e de facil higienizagéo, preferencialmente
de aco inoxidavel ou outros materiais aceitos pelo S.I.M., ndo sendopermitido o uso de
madeira.

Os utensilios usados nas dependéncias de fabricagéo de queijos ou outros produtos
derivados do leite, sob nenhum pretexto poderédo ser de madeira.

Os latdes para transporte de leite poderdo ser de ago inoxidavel, aluminio,ferro
estanhado, pléstico‘ ou outros materiais aprovados pelo S.I.M. Nos latdes estanhados, a
estanhagem tera de ser perfeita e a liga ndo podera ter mais que 2% (dois por cento) de
chumbo.

N&o sera permitido o uso de qualquer tipo de tecido (panos, toalhas, etc.) nas
dependéncias doé estabelecimentos e seus anexos, exceto para uso na dessoragem
dos queijos, devendo ser estes constituidos de material préprio para esta finalidade.

Os equipamentos e utensilios deverao apresentar perfeito acabamento, exigindo-
se que suas superficies sejam lisas e planas sem cantos vivos, frestas, juntas, poros e
soldas salientes. Deverdo apresentar resisténcia frente as repetidas operagbes de
limpeza e desinfecgéo.

N3o sera permitido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem prévia
autorizacdo do S.1.M., nem os operar acima de suas capacidades.

X - LAVATORIOS DE MAOS E HIGIENIZADORES: as se¢des que manipulem carnese

W
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[}
visceras, ou outros produtos de origem animal, deverdo dispor de lavatorios de maosde
aco inoxidavel, ou outro material aprovado pelo S.I.M., com torneiras que nao utilizem o
fechamento manual, providos de sabao liquido inodoro.

As segdes que manipulem carnes e visceras deverdo dispor também de
higienizadores, os quais servirdo para higienizacdo de facas, chairas, ganchos e serras,
que funcionardo com agua circulante, renovada ou através de outro meio aprovado pelo
S.1.M., com temperatura minima de 82,2°C (oitenta e dois virgula dois graus centigrados).
Este sera exigido nas secbes onde forem utilizados tais instrumentos.

A critério do -S.I.M., poderdo ser aprovados outros métodos de higienizagdo de
utensilios.

Xl — CARROS: quando existentes, deverdo ser identificados conforme sua utilizacao,
sendo que para produtos comestiveis serdo construidos em material inoxidavel ou plastico
adequado e para produtos nZo comestiveis poderdo ser construidos em chapa
galvanizada ou outro material aprovado pelo S.|.M.

Xil - TRILHAGEM AEREA: quando existentes, os trilhos serdo metalicos e deverso possuir
altura adequada a@ manipulagéo higiénica das carcagas, respeitando, no caso de utilizacéo
da mesma trilhagem para duas ou mais espécies, a categoria e/ouespécie que exija a
maior altura. Podera ser dispensada a trilhagem aérea desde que seja adotado outro meio
de transporte aprovado pelo S.I.M.

Xill = CAMARAS: o estabelecimento deve possuir instalagbes de frio com sistema
compativel com a capacidade do estabelecimento.

Quando as necessidades tecnoldgicas exigirem camaras frigorificas, estas serdo
construidas com piso de concreto ou outro material de alta resisténcia, liso, de facil
higienizag&o e sempre com declive em diregdo as portas, ndo podendo existir ralos em
seu interior. As portas serdo sempre metalicas ou de chapas plasticas, lisas, resistentes a
impactos e de facll limpeza.

A construgdo das camaras de resfriamento podera ser em alvenaria ou totalmente
em isopainéis metalicos. Em qualquer um dos casos terdo isolamento térmico adequado.

O material de isolamento sera colocado no piso, paredes e teto. Quando construidas em

%ﬁh‘_____——_—,—___*__—__
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alvenaria, as paredes internas serdo perfeitamente lisas e preferencialmente sem pintura,
visando facilitar a sua higienizagao.

De acordo com a quantidade de matéria prima e produto pronto, tolera-se, mediante
aprovacao do S.I.LM., o uso das mesmas cémaras para recebimento e estocagem de
produtos prontos e matéria primas desde que estejam delimitadas as areas para os
respectivos fins e 'que estejam sempre organizadas e limpas.

Podera, a critério do S.L.M., ser admitida a utilizacdo de equipamentos de friode
uso domeéstico como camara, desde que estes sejam utilizados exclusivamente parao
estabelecimento, atendam a temperatura minima exigida pela legislacdo vigente e
possuam sistema de controle de temperatura externo com registros diarios.

XIV - INSTALACOES PARA PRODUCAO DE AGUA QUENTE OU GERACAO DE
VAPOR: |

O estabelecimento de produtos de origem animal devera dispor de agua quente ou
vapor nas atividades e operagcées em que sejam considerados indispensaveis para
adequada higieniza@éo das instalagdres e equipamentos, respeitadas as particularidades
tecnolégicas cabiveis e a critério do S.|.M.. _

Quando existente, a instalacdo de caldeira obedecera as normas do Ministério do
Trabalho quanto a sua localizag&o e sua seguranga.

XV - SECAO DE F.HGIENIZAQAO DE FORMAS, CAIXAS, BANDEJAS E CARRINHOS:

O uso de madeira é rigorosamente proibido no interior da se¢ado, que tera tanques
de alvenaria revestidos de azulejos, de material inoxidavel ou de fibra de vidro, lisos e de
facil higienizagao, nao sendo permitidos tanques de cimento amianto ou outro material
poroso. Dispora ainda de agua quente e/ou fria sob pressao ou ndo, de maneira que o
estabelecimento comprove a eficacia do método de higienizagao utilizado, e de estrados
plasticos ou galvanizados.

A lavagem podera ser feita na sala de desossa/manipulagéo desde que os produtos
utilizados para tal ndo fiquem ali depositados e esta operagao nao seja executada durante
os trabalhos de desossa/manipulagdo. Os equipamentos e utensilios higienizados nao

poderéo ficar depositados nesta secéo.
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XV -RECOMENDACAO DE CONVENCOES DE CORES PARA TUBULACOES:

Vermelha incéndio

Preta ' esgoto

Verde ’ agua potavel
Marrom ~ Agua Hiper clorada
Amarela | amonia

Branca vapor

Cinza forca

Azul ' ar comprimido

XVIl - AGUA DE ABASTECIMENTO: deve dispor de rede de abastecimento de dgua para
atender suficientemente as necessidades do trabalho industrial e as dependéncias
sanitarias e, quando for o caso, de instalagdes para o tratamento de agua.

Quando o estabelecimento se utilizar de agua de superficie (vertentes, agudes,
lagos, corregos, rios, pogos rasos, etc.) para seu abastecimento, devera possuir estagéo
de tratamento (hidraulica) onde a agua passara, obrigatoriamente, por floculagéo,
decantagao, filtragdo e cloragdo. Quando a agua for proveniente de pogos artesianos,
podera sofrer apenas cloragao. |

Independente da fonte da agua de abastecimento o estabelecimento devera possuir
clorador, preferencialmente automatico, sera sempre instalado antes da entrada da agua
no reservatorio, para que possa haver tempo de contato minimo de20 (vinte) minutos
entre cloro e agud.

Os estabelecimentos deverdo dispor de reservatérios de agua, sendo que estes
deverdo permanecer sempre fechados para evitar a sua contaminagéo por excrementos
de animais, insetos e até mesmoe a queda e morte de pequenos animais em seu interior
ou outra fonte de contaminagao, além de impedir uma maior volatilizagdo do cloro.

O reservatorio devera ser devidamente higienizado com frequéncia minima
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e

semestral.

XVIIl - ILUMINACAO E VENTILACAO: as instalagdes necessitam de luz natural efou
artificial e de v‘entilagéo suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis. Por isso, no seu projeto e construgéo sera
prevista ampla area de janelas, com esquadrias metalicas ou outro material aprovado pelo
S.I.M., de preferéncia basculantes e com vidros claros.

A iluminacdo artificial far-se-a por luz fria, com dispositivo de protegdo contra
estilhagamento, sendo a protecao dispensavel quando forem utilizadas lampadas do tipo
LED, observando-se um minimo de intensidade luminosa suficiente para desempenho das
atividades produtivas e de inspecéo no estabelecimento. Sugere-se 300 lux nas areas de
manipulagdo, 500 lux nas areas de inspegdo e de 100 lux nas camaras, considerando-se
os valores medidos ao nivel das mesas, plataformas ou locais de execugao das
operacgdes.

Exaustores também podero ser instalados para melhorar a ventilagéo do ambiente,

fazendo uma renovacéo de ar satisfatoria.
XiX - VESTIARIO§ E SANITARIOS: deverdo ser construidos com acesso independente
a qualquer outra dependéncia da industria. Serdo sempre de alvenaria, com piso e
paredes impermeaveis e de facil higienizagdo. Suas dimensbes e instalagoes serao
compativeis com o nimero de trabalhadores do estabelecimento. Os vestiarios, para troca
e guarda de roupas, serdo separados fisicamente, através de parede, da area das
privadas e mictorios, sendo providos de armérios individuais em nimero suficientes.

Os sanitarios seréo sempre de assento, sendo proibidos 0s vasos sanitarios do tipo
“vaso turco” e serdo em numero de uma privada para cada vinte homens ou uma privada
para cada duinze mulheres. Os vestiarios e sanitarios terdo sempre a sua saida lavatorios
de maos com torneiras, preferencialmente, de fechamento ndo manual, providos de sabao
liquido inodoro.

Todas as aberturas dos vestidrios, banheiros e sanitarios serdo dimensionadas de

maneira a permitir um adequado arejamento do ambiente e serdo sempre providasde telas
a prova de insetos.

M
Rua Rodolfo Frantz, 233, Fone-Fax: (0xx51) 3767-1083 — Cep: 99330-0000 — TUNAS-RS.
e-mail: agriculturatunas@gmail.com




R e R e

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
PREFEITURA MUNICIPAL DE TUNAS
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Quando a industria for contigua a residéncia e a mao de obra da industria for familiar

podera ser dispensada a construcao de vestiarios e sanitarios, podendo ser utilizado o
banheiro/vestiario da propria residéncia, devendo o estabelecimento designar um local
especifico e de facil acesso  fiscalizagao e visitantes.
XX — UNIFORMES: todo pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a embalagem, devera usar uniformes proprios para o desempenho das
atividades e de uso exclusivo para tal finalidade. O pessoal que trabalha com produtos
comestiveis deve usar uniforme de cor clara que consista, no minimo, de calca,
jaleco/camisa, touca e bota. Outros acessorios e/ou vestimentas deverdo ser utilizados
quando a atividade exigir. O pessoal que exerce outras atividades ndo relacionadas 3
produtos comestiveis, concomitantemente ao funcionamento das areas onde ocorra
manipulagéo de produtos comestiveis, devera usar uniforme de cor que permita a
diferenciagdo com os demais trabalhadores, consistindo este, no minimo, em bota, calga
e jaleco ou macacso.

Todo o pessoal que manipular alimentos devera, obrigatoriamente, permanecer

perfeitamente barbeado ou fazer usc de mascara tipo balaclava ou tipo burca com
mascara protetora bucal.
XX! — ALMOXARIFADO: tera area compativel com as necessidades do estabelecimento
ecom acesso independente, podendo ter comunicagdo com esta através de 6culo para
passagem de material. Deverdo ser separadas fisicamente, sendo que em um destes
locais seréo depositados apenas produtos quimicos usados para a limpeza e desinfecgdo
das dependénciad do estabelecimento, detergentes e sabdo de uma maneirageral, além
de graxas lubrificantes.

No outro local serdo depositados, totalmente isolados, uniformes e materiaisde
trabalho, materiais de embalagem adequadamente protegidas de poeiras, insetos,
roedores, etc.; matérias-primas, ingredientes e condimentos, igualmente protegidos;
pegas de reposicdo dos equipamentos, etc.

O almoxarifado sera adequadamente ventilado e possuira dispositivos deprotecéo

contra insetos em suas aberturas.
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Outra forma de armazenamento podera ser autorizada a critério do S.1.M.
XXIl - REFEITORIO: quando existente, devera ser instalado em local proprio,
dimensionado em funcéo do nimero de operarios, proibindo-se as refeigbes nos locais

onde se desenvolvem trabalhos industriais.

XXIil — LAVANDERIA: recomenda-se a instalagéo de lavanderia, para que sejam evitados
os inconvenientes da lavagem caseira dos uniformes de trabalho. Quando existente,
localizar-se-a, de preferéncia, proximo aos vestiarios.

XXIV — ESCRITORIO: o escritério devera estar localizado preferencialmente fora do setor
industrial. -

XXV - INSTALACOES PARA TRATAMENTO DE EFLUENTES:

O estabelecimento devera dispor de sistema adequado de tratamento de residuos
e efluentes compativel com a solugdo escolhida para destinagéo final, aprovado pelo
orgao competente. No momento do registro o estabeleciﬁento deve apresentar a licenga
‘ de operagdo das instalagbes existentes concedida pelo érgéo de protecao ambiental
i;;g competente.
; XXVI - AREA EXTERNA: ndo sera registrado o estabelecimento destinado a produgéo de
i 1 alimentos para consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua
natureza, possa influir na qualidade do produto. O estabelecimento deve possuir patios e
ruas livres de poeira e barro.

A area da indUstria deve ser delimitada por cerca ou muro e as instalacbes devem
ser construidas de forma que permita uma adequada movimentagdo de veiculos de
transporte ‘para carga e descarga.

Quando contiguo a residéncia, ndo podera haver comunicagéo direta da industria
com a mesma. |
XXVII - RELACAO INDUSTRIA-VAREJO (ponto de venda, agougue, etc.): A existéncia de
varejo na mesma area da industria implicara no seu registro no érgao competente,
independente do registro do estabelecimento no S.1.M. As atividades e 0s acessosdeverao
ser preferencialr;wente independentes, recomendando-se que, quando houver a

comunicagio interna, esta seja feita atraves de oculo.

_—_M_#
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XXVIIl - TRANSPORTE DE PRODUTOS: os produtos acabados deverdo estar
devidamente acondicionados, conforme o tipo e tecnologia exigida para cada um e
deverdo ser transportados em veiculos adequados, devidamente registrados no Orgéo

Oficial Competente.

DAS DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 4° Casos omissos serdo dirimidos pelo Servigo de Inspegdo Municipal e pela
Equipe Técnica do CI/JACUI.

Art. 5° Os procedimentos que trata essa Instrugdo Normativa seréo realizados sem
prejuizo ao cumprimento dos demais atos normativos especificos.

" Art. 6° Esta instrucdo normativa entra em vigor na data de sua publicagao.

Tunas, 14 de agosto de 2025.

S

£ 4
Gil de Mello -
Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente

Raquel Moraes de Oliveira
edigp Veterinaria

Raqglef Moraes de Oliveira
Coordenadora do Servigo de Inspeg¢do Municipal

Rua Rodolfo Frantz, 233, Fone-Fax: (Oxx51) 3767-1083 — Cep: 99330-0000 — TUNAS-RS.
e-mail: agriculturatunas@gmail.com




